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Origen -

Descripción -

Color

Olor
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Refrigeracion -
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Empaque al vacio -
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Presentación comercial

Observaciones
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-

-

-

-

FOTOGRAFÍA
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-

Sistemas de almacenamiento
Frio 
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-

-
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INSTRUCCIONES 

ÍTEMS: 

• Fecha de elaboración: Fecha cuando se elabora la ficha técnica. 
• Nombre común: Nombre comercial del producto. 
• Nombre científico: Nombre científico del producto. 
• Origen: Lugar de origen geográfico del producto. 
• Descripción: Texto descriptivo del producto o insumo. 
• Fotografía: Registro fotográfico del producto. 
• Características organolépticas: 

o Color: Color y/o tonalidad del producto. 
o Olor: Características aromáticas del producto. 
o Sabor: Seleccionar las sensaciones de sabor del producto. 
o Textura: Indicar textura del producto. 
o Tamaño: Medidas del producto. 

• Métodos de conservación: Proceso de conservación del producto. 
• Vida útil del producto: Tiempo de vida del producto. 
• Sistemas de almacenamiento: Indicar como debe almacenarse el 

producto. 
• Presentación comercial: Presentación en la que se compra el producto. 
• Observaciones: Puntos importantes a tener encuentra del producto. 
• Proveedores: A quienes se compra el producto. 
• Responsable: Quien diseña la ficha técnica. 


